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"Te recomiendo mucho este programa donde tu aprendes de
chefs con muchisima experiencia y conocimiento." - Patrick
Inicie su nueva carrera con 11 semanas de capacitacion practica!

Aplica ahora! Las clases empiezan el 4 de mayo.

La mayoria de estudiantes califican para

entrenamiento gratl"to Aplica antes de 15 de abril!
e Clases son de Lunes a Viernes 9am a 3pm
* Las clases se dan en ingles Email kwalker@hbofm.org
¢ Los estudiantes reciben uniformes gratuitos o aplica en linea: hbofm.org

Se ofrece certificacion de Food Handler y

ServSafe para gerentes _ . Ofrecemos un bono de $1,000
Ce.rtlflca(_jo por la Amerlc_an Culinary Federation al completar el curso!
Asistencia para conseguir empleo

e Trabaja junto a cocineros profesionales O MEbg,
e Trabaja en servicio de comidas y cocinas il &
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Asistencia financiera para este proyecto ha sido provista en parte por el Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos. EI USDA es un proveedor, empleador y prestamista que ofrece igualdad de oportunidades.

Un Programa de Homeward Bound of Marin




